
Orangen-Schokoladen Torte 

 

Unser Sohn ist ein Star-Wars Fan, da kommt die Orangen-

Schokoladen-Torte eben mal als Chewbacca verkleidet daher. 

 

 
 

Zutaten: Zubereitung: 
1 Schokoladen Biskuitboden 

von 4 Eiern für eine 24 cm 

Springform (Rezept siehe 

Tortenboden Tante Annel) 

backen, und auskühlen lassen. 

Boden 2x durchschneiden zum 

füllen. 

Schokoladen-Füllung: 

600 ml Sahne 

Am Vortag zubereiten! 

in einen Topf geben, mit 



2 Tafeln Milka 

Vollmilchschokolade oder 

Zartbitterschokolade (je nach 

Vorliebe) 

in Stücke brechen und in der 

Sahne schmelzen lassen. Über 

Nacht im Kühlschrank auskühlen 

lassen. Die Sahne mit 

3 Pck Sahnesteif aufschlagen, Torte mit 

300 ml Orangenmarmelade  und Creme füllen, mit Creme 

umhüllen, mit 

Milka lila Herzen verzieren 

 

Tipp: Für eine Chewbakka Torte füllen sie 1/3 der Creme in 

einen Spritzbeutel mit flacher Sterntülle und spritzen das Gesicht 

auf. 100 Rohmarzipan wird zur Hälfte mit 1 Eßl Backkakao 

verknetet, die andere Hälfte mit 1 Eßl Puderzucker. Daraus 

werden Nase, Augen und Patronengürtel geformt. Den Schoko-

Sahnebart erst am Schluß aufspritzen.  

 


