Champignons gefillt vom Grill
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Ein absolut einfaches und kostliches Rezept. Als Beilage oder flr
Vegetarier eine nette Idee

Zutaten: Zubereitung:

500 g Champignons (gerne waschen, die Stiele entfernen
etwas groRere Kopfe)

100 g Frischkase mit

50 g Feta und

1 ERI gehackte Kréuter vermengen, die Mulde der
(Petersilie, Schnittlauch) Champignons in der der Stiel

sal} mit dem Kése fullen. Die
Champignons auf den Grill

legen (mit der Kdseseite nach
oben) sobald der Ké&se etwas
verlauft, sind die Pilze fertig.




Die Stiele kdnnen blattrig geschnitten und tiefgekihlt werden fir
das nachste Geschnetzelte oder fir Grillspielie mit Gemdise
verwendet werden.



