
Birnen-Blechkuchen 

 

 
 

Statt Birnen können auch Äpfel oder Zwetschgen verwendet 

werden.  

Zutaten: Zubereitung: 
200 g Zucker mit 

5 Eier zu einer dicken Creme 

verrühren, bis sich der Zucker 

aufgelöst hat. 

250 g zimmerwarme Butter 

oder Margarine 

 

2 Teel Vanillezucker  

350 g Mehl und 

1 Pck Backpulver verrühren.  

4 – 6 Birnen schälen, entkernen und in 2x2 

cm Würfel schneiden. Unter den 

Teig heben. Den Teig auf ein 

Blech streichen.  



 

Temperatur: 210 – 220 Grad Ober- und 

Unterhitze vorheizen. Dann den 

Ofen auf 200 Grad 

herunterschalten 

Backzeit: 25-30 Minuten backen. 

 

Puderzucker über den erkalteten Kuchen 

sieben 

 

 


