Picknik Kasecreme pikant

Als Vorspeise beim Grillen, als Biergartenbrotzeit, zum
Abendessen oder zum Picknik.

Zutaten:

Zubereitung:

1 kleine Zwiebel

sehr fein hacken

200 g festen Frischkase

50 g Majonaise

100 g geriebenen Emmentaler

200 g gekochten Schinken

sehr fein wirfeln

1 Bund Schnittlauch und
Petersilie

fein gehackt

1 milde Chilischote (oder 1
Prise Chiliflocken)

entkernen und fein hacken

1 Prise Salz

alles mit einer Gabel vermengen.
Mit

Zwiebel und milder Chilischote

beides in feinen Ringen
verzieren und servieren.

Tipp: Schmeckt zu Kréckern, Taco-Chips, Baguette, Brezen,

Bauernbrot.




Mit Gemisesticks — Paprika, Karotten, junge Zucchini.
Oder auch auf Toastbrot Gberbacken.



